
 

Landhaus - Speisekarte 
 

Vorspeisen 
 

Kleiner gemischter Salat an Cranberry-Vinaigrette 6,50 € 
 

Gemischte Blattsalate der Saison 

mit karamellisiertem Ziegenkäse und Honig-Senf-Vinaigrette 11,50 € 
 

Gemischte Blattsalate der Saison 

an Cranberry-Vinaigrette mit gebratener Hähnchenbrust 12,50 € 
 

 

Suppen 
 

Schneverdinger Hochzeitssuppe "Höpener Art" 

mit Eierstich und Fleischklößchen 7,50 € 
 

Tomatencremesüppchen mit Gin-Sahne und Croutons 7,50 € 
 

Karotten-Ingwer-Süppchen 7,50 € 
 

 

Unsere Spezialität aus der  Heide 
 

Geschmorter Heidschnuckenbraten an Wacholderrahm 

mit Prinzessbohnen, Kroketten und Preiselbeer-Birne 26,50 € 
 

Heidschnuckenburger im Vollkornbrötchen mit Preiselbeer-Creme, 

Rucola, mariniertem Fenchel und Birnenchutney 

dazu servieren wir Potatoe Wedges und Sour Cream 27,50 € 
 

 

Vegetarisch &   Vegan   
 

Großer gemischter Blattsalat der Saison 

mit karamellisiertem Ziegenkäse in Honig-Senf-Vinaigrette 15,50 € 
 

Gebratene Spinat-Semmel-Knödel 

auf Ratatouille und Tomatensugo mit Parmesan 17,50 € 
 

Pasta aglio e olio (vegan) 

mit Blattspinat und gerösteten Pinienkernen 16,50 € 
 

Rote Bete Burger im Vollkornbrötchen 

mit Meerrettichcreme und Birnen-Safran-Chutney, Rucola und Radieschensprossen, 

dazu servieren wir Potatoe Wedges und Sour Cream 21,50 € 
 

 

 

 

 
In allen Speisen und Getränken können folgende Stoffe, oder daraus gewonnene Erzeugnisse, enthalten sein: glutenhaltiges 

Getreide, Eier, Fische, Erdnüsse, Sojabohnen, Milch, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulfite, 

Lupinen, Weichtiere. Bei Fragen diesbezüglich ist Ihnen unser Service – und Küchenteam gerne behilflich. 

 



 

Landhaus - Speisekarte 
 

 

Hauptgerichte 
 

Schnitzel “Wiener Art“ (vom Schwein) 

mit Pommes und Kräuterbutter 18,50 € 
 

Pasta Pfanne mit gebratener Hähnchenbrust, 

frischem Marktgemüse und Parmesan in Kräuterrahmsauce 19,50 € 
 

Gebratenes Lachsfilet an Sauce Hollandaise 

mit Blattspinat und Heidekartoffeln   23,50 € 
 

Gebratenes Nordseeschollenfilet “Finkenwerder Art“ 

mit Speckstippe, Butterbohnen und Petersilienkartoffeln   22,50 € 
 

“Höpener Pfanne“ 

Gebratene Schweinefiletmedaillons mit Marktgemüse und Bratkartoffeln   23,50 € 
 

Schneverdinger Grillteller 

mit Rind, Schwein & Hähnchen dazu Pommes, BBQ-Sauce und Salatbeilage 24,50 € 
 

 

Steaks 
 

Gegrillte Hähnchenbrust 180 gr. mit Salatbeilage, 

Kohlrabigemüse und Bratkartoffeln         21,50 € 
 

Rumpsteak mit Bratkartoffeln, Salatbeilage und Kräuterbutter  

        200 gr. 25,50 € oder  250 gr. 29,50 €  
 

Rosa gebratenes Entrecôte 250 g 

mit Bratkartoffeln und Salatbeilage          36,50 €  
 

 

  Süsse Leckereien 
 

Rote Grütze mit Vanilleeis 7,50 € 
 

Ofenwarmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne  7,50 € 
 

Belgische Waffeln an Kirschkompott und Sahne 7,50 € 
 

“Birne Helene“ 

Williams Birne mit Vanilleeis, warmer Schokoladensauce und Sahne 8,50 € 
 

1 Kugel Eis: Schokolade, Vanille, Erdbeer 1,80 € 
 

1 Kugel Eis: Amarena-Kirsch, Brombeer, Walnuss 2,30 € 
 

Portion Sahne 1,00 € 
 

 

 

 
In allen Speisen und Getränken können folgende Stoffe, oder daraus gewonnene Erzeugnisse, enthalten sein: glutenhaltiges 

Getreide, Eier, Fische, Erdnüsse, Sojabohnen, Milch, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulfite, 

Lupinen, Weichtiere. Bei Fragen diesbezüglich ist Ihnen unser Service – und Küchenteam gerne behilflich. 


